
Анализ работы родительского контроля за организацией горячего 

питания в ГАПОУ СО «Камышловском гуманитарно- технологическом 

техникуме» структурное- подразделение школа- интернат, реализующая 

адаптированные основные общеобразовательные программы 

 за 2022-2023 учебный год 

 

Школьное питание предполагает охват участников образовательного 

процесса всеми видами питания. Питание является одним из важнейших 

факторов, определяющим здоровье детей и подростков, способствует 

профилактике заболеваний желудочно-кишечного тракта, повышению 

работоспособности и успеваемости, физическому и умственному развитию. 

В рамках проекта «Родительский контроль» в структурном 

подразделении «Школа- интернат, реализующая адаптированные основные 

общеобразовательные программы» в 2022-2023 учебном году организован 

контроль за организацией питания обучающихся в школьной столовой. 

Родительский контроль осуществляется в соответствии с приказом № 

406-од от 31.08.2022 года. Создана комиссия по осуществлению мероприятий 

родительского контроля за питанием обучающихся, состоящая из родителей 

(законных представителей) обучающихся и сотрудников школы. Назначен 

ответственный за организацию родительского контроля за качеством горячего 

питания в школе- интернат- Широковских Лилия Игоревна.  

Нормативные документы по родительскому контролю за организацией и 

качеством горячего питания обучающихся размещены в информационно-

телекоммуникационной сети Интернет на сайте ГАПОУ СО «Камышловского 

гуманитарно-технологического техникума» - http://kamgtt-

info.ru/?section_id=208 

Работа по родительскому контролю включала в себя проведение 

мероприятий по родительскому контролю за организацией и качеством 

горячего питания обучающихся, в том числе доступ законных представителей, 

обучающихся в помещение для приёма пищи, кладовую, моечную, бытовых 

помещений.   

В 2022- 2023 учебном году было проведено 4 рейда родительского 

контроля организации и качества горячего питания, составлены акты. 

Вопросы по организации питания рассматривались в течение года на 

общешкольных и классных родительских собраниях, на совещаниях при зам. 

директора по УВР, медицинского работника. 

Школа работает по 10-ти дневному меню, разработанному ГАПОУ СО 

«КГТТ» и согласованному с ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии СО».  

В ГАПОУ СО «КГТТ» структурном подразделении «Школа- интернат, 

реализующей АООП» - 105 обучающихся обеспечены горячим питанием.  

Из них 42 обучающихся – обеспечены пятиразовым питанием (завтрак, 

обед, полдник, ужин, второй ужин), данные обучающиеся проживают в 

интернате; 63 обучающихся – двухразовым питанием (завтрак, обед). 

Ежедневно в обеденном зале вывешивают меню, в котором указываются 

сведения об объемах блюд, названия кулинарных изделий и их стоимость.  

Медицинский работник следит за организацией питания в 

общеобразовательном учреждении, в том числе за качеством поступающих 

продуктов, правильностью закладки продуктов и приготовлением готовой 
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пищи. 

Обеденный зал в школьной столовой рассчитан на 100 посадочных мест. 

Питание проходит на переменах, согласно графику питания, утвержденному 

директором ГАПО СО «КГТТ» (с соблюдением санитарно-

эпидемиологических норм и правил).  

График питания обучающихся, составлен таким образом, чтобы все 

школьники могли своевременно получить горячее питание. Столы 

заблаговременно накрывают сотрудники пищеблока. За каждым классом 

закреплены столы.  

Около столовой для мытья рук обучающихся организовано специальное 

место - 4 крана, мыло, бумажные полотенца и электросушилки для рук. Мытье 

и дезинфекция производятся с соблюдением всех норм санитарно-

гигиенического режима с использованием специальных дезинфицирующих 

средств. 

В целях обеспечения безопасности пищевой продукции в школе 

разработана программа производственного контроля с применением 

принципов ХАССП. 

Персонал школьной столовой проходят специальную подготовку 

(ежегодно), все аттестованы на знание санитарно-гигиенических норм и 

правил. Медосмотр проходят регулярно. 

Таким образом, в школе принимаются все необходимые дополнительные 

меры к тому, чтобы обеспечить всех обучающихся полноценным и здоровым 

горячим питанием. 

В целях системного и комплексного подхода к проблеме 

здоровьесбережения школьников были реализованы классные часы и 

внеклассные мероприятия о правильном питании. Главной их целью является 

создание условий, способствующих укреплению здоровья детей, повышение 

качества жизни, посредствам приобщения к здоровому питанию и культуре 

питания.  

В течение 2022-2023 учебного года 2 раза проводилось анкетирование 

среди родителей по поводу их предложений по улучшению качества питания.  

При проведении мероприятий родительского контроля организации и 

качества горячего питания комиссия отметила соответствие: реализуемых 

блюд утвержденному меню; массы порций нормам; температуры подаваемых 

блюд нормам СанПиН; состояния столовых приборов и посуды в школьной 

столовой; качества уборки помещения столовой; санитарно-технического 

содержания обеденного зала (помещения для приема пищи); рецеркулятора в 

обеденном зале; контроля организации питания со стороны классных 

руководителей и администрации школы- интернат; условий соблюдения 

правил личной гигиены обучающимися; наличия и состояния санитарной 

одежды у сотрудников, осуществляющих раздачу готовых блюд; вкусовых 

предпочтений детей, удовлетворенности ассортиментом и качеством 

потребляемых блюд по результатам выборочного опроса детей с согласия их 

родителей или иных законных представителей. 

Замечаний по работе столовой и качеству питания нет.  

Общая оценка организации питания столовой- хорошо. 

На новый 2023-2024 учебный год ставятся следующие задачи по 

организации горячего питания:  



-усилить работу по информированности родителей и обучающихся о 

принципах и культуре здорового питания через классные часы, внеклассные 

мероприятия, родительские собрания, конференции по питанию; 

- выполнять все требования к оформлению документации пищеблоков, 

постоянно дорабатывать нормативную базу по организации питания в школе, 

согласно СанПиНу; 

- выполнять все нормы СанПиНа в организации школьного питания. 

 

 

 

Старший воспитатель                                             Л.И. Широковских 

 

 

 

 

 



 


